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Kogt torsk 1 sennepssauce, kartofler, guleradder Karamelrand m. skum
Torsdag| 1
Baconfrikadeller m. fledekartofler, benner Frisk frugt
Fredag 2
Husarsteg m. svampesauce, kartofler, bagte log og gulerodder |Baileysfromage m. skum
Lgrdag 3
Nakkesteg m. fyld af svampe
Sondag| 4 Gullash m. kartoffelmos, blomkal, broccoli, surt Henkogte parer m. makronskum
(Oksekad i tern, tomat, log, guleradder, paprika)
Mandag| 5 Kylling i karry m. ris, &rter Is m. kys
Tirsdag | 6 Irsk stuvning, redbeder, rugbrad Ymerfromage m. kirsebersauce
(Saltet nakke i tern, hvidkal, gulerod, kartoffel)
Roaget medister m. kartofler, stuvet blomkal Hindbergred m. sadmelk
Onsdag) 7 (Fars af grisekod, spcek, roget)
Laks m. kartofler, hollandaise, spidskélssalat m. grenkal, Cappuchinomousse m. skum
Torsdag| 8 [nedder
Kotelet i fad m. kartofler, bagt selleri og gulerod Henkogte ferskner m. skum og
chokolade
Fredag 9 o .
(Kotelet af gris i sauce m. tomat, peberfrugt, log, paprika)
Lordag | 10 Coq au Riesling m. kartofler, broccoli Tiramisu
(Gryderet m. kylling, hvidvin, bacon, flode)
Sondag| 11 Rullesteg m. persille m. kartofler, skysauce, bagte rodfrugter |Yoghurtfromage m. skovbarsauce
(Nakkerullesteg af gris fyldt m. svesker)
Mandag| 12 Hjertemillionbef m. grov kartoffelmos, rosenkal, surt Kirsebartrifli
(Hakket kalvehjerter m. tomat, log, persille, flode)
Barbecuemar. kam m. kartofler, barbecuesauce, vinterslaw Panna cotta m. appelsinsauce
Tirsdag | 13 |(Kam af gris marineret i barbecuesauce, Vinterslaw: hvidkal,
rodkdl, gulerod rort m. syrlig mayonnaisedressing)
Gratineret fisk m. kartofler, hvidvinssauce, broccoli, arter Ablegrod m. meaelk
Onsdag| 14
Stegt fleesk m. persillesauce, bagte guleredder, redbeder Vaniljemousse m. chokolade m.
Torsdag| 15 skum
(Skiver af stegefleesk, gris)
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red 16 Forloren hare m. kartofler, vildtsauce, bagte ®bler og redleg [Rabarbertrifli
redag
(Farsbrod af grise- og kalvekad svabt i bacon
Stegt kylling m. kartofler, skysauce, agurkesalat, Chokoladebudding m. skum
Lgrdag | 17 |broccoli/gulerod
Sondas| 18 Bof stroganoff m. mos, romanescoblanding, asier Citronfromage m. skum
8 (Oksekad i strimler, champignon, bacon, paprika)
Fiskefrikadeller m. remouladesauce, kartofler, bagte redbeder, | Gammeldags ellebred m. skum
Mandag| 19 |guleredder
Roaget nakke m. brunkal, rugbred, sennep Hybensuppe m. creme fraiche
Tirsdag | 20 |(Nakke af gris/Brunkal: karamelliseret hvidkal, kogt m. raget
nakke)
Italienske kadboller i cremet sauce m. tomat og parmesan m. |Zbleterte m. vaniljeskum
Onsdag| 21 [pasta, benner
Hakkebof m. log, kartofler, logsauce, erter Blomkaélssuppe m. brad
Torsdag| 22
(Hakkebof af oksekod)
Dampet fisk i reje/aspargessauce, kart., romanesco og gulerod [Risengred m. smer, kanelsukker
Fredag [ 23
Kalvegullash m. kartoffelmos, broccoli Hyldeblomst-limemousse m. skum
Lgrdag | 24
(Kalvekad i tern m. flodeost, hvidvin, gulerod)
Redvinsmarineret nakke m. kartofler, redvinssauce, Nougatmousse m. skum
Sendag| 25 |karotter/perlelog/benner
(Nakke af gris)
Farsskinke m. kartofler, ravigottesauce, grontsymfoni Blommegreod m. flade
Mandag| 26 |(Farsbrod af grise- og kalvekod m. skinketern, log, smurt m.
sennep og drysset m. rasp)
Spansk gryde m. cocktailpelser m. ris, erter Svesketrifli
Tirsdag | 27 ((Tern af gris m. karry, tomat, perlelog, bacon, cocktailpolser) |(Makroner, sveskegrod, creme)
Onsdag| 28 Kalkunsnitsel m. fledekartofler, gulereadder/broccoli Henk. abrikoser m. vaniljecreme
Stegt fisk m. kartofler, lemonsauce, spidskélssalat m. Tomatsuppe m. brad
Torsdag| 29 |edamamebenner
Italiensk kedsauce m. pasta, majs Cheesecake m. lemon
Fredag | 30 [(Hakket oksekod, tomat, log, gulerod, rod peberfrugt,
basilikum, timian, hvidlog)
Lordag | 31 Kalvesteg m. kartofler, vildtsauce, waldorfsalat Varm solbarsuppe m. skum
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