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Kogt torsk i sennepssauce, kartofler, gulerødder Karamelrand m. skum

Baconfrikadeller m. flødekartofler, bønner Frisk frugt

Husarsteg m. svampesauce, kartofler, bagte løg og gulerødder Baileysfromage m. skum

Nakkesteg m. fyld af svampe

Gullash m. kartoffelmos, blomkål, broccoli, surt Henkogte pærer m. makronskum

(Oksekød i tern, tomat, løg, gulerødder, paprika)

Kylling i karry m. ris, ærter Is m. kys

Irsk stuvning, rødbeder, rugbrød Ymerfromage m. kirsebærsauce

(Saltet nakke i tern, hvidkål, gulerod, kartoffel)

Røget medister m. kartofler, stuvet blomkål Hindbærgrød m. sødmælk

(Fars af grisekød, spæk, røget)

Laks m. kartofler, hollandaise, spidskålssalat m. grønkål, 

nødder

Cappuchinomousse m. skum

Kotelet i fad m. kartofler, bagt selleri og gulerod Henkogte ferskner m. skum og 

chokolade

(Kotelet af gris i sauce m. tomat, peberfrugt, løg, paprika)

Coq au Riesling m. kartofler, broccoli Tiramisu

(Gryderet m. kylling, hvidvin, bacon, fløde)

Rullesteg m. persille m. kartofler, skysauce, bagte rodfrugter Yoghurtfromage m. skovbærsauce

(Nakkerullesteg af gris fyldt m. svesker)

Hjertemillionbøf m. grov kartoffelmos, rosenkål, surt Kirsebærtrifli

(Hakket kalvehjerter m. tomat, løg, persille, fløde)

Barbecuemar. kam m. kartofler, barbecuesauce, vinterslaw Panna cotta m. appelsinsauce

(Kam af gris marineret i barbecuesauce, Vinterslaw: hvidkål, 

rødkål, gulerod rørt m. syrlig mayonnaisedressing)

Gratineret fisk m. kartofler, hvidvinssauce, broccoli, ærter Æblegrød m. mælk

Stegt flæsk m. persillesauce, bagte gulerødder, rødbeder Vaniljemousse m. chokolade m. 

skum

(Skiver af stegeflæsk, gris)

Onsdag

Torsdag

13

14

15

Fredag

Lørdag

Torsdag

Fredag

Lørdag

Søndag

Mandag

1

2

3

4

5

6

7

Søndag

Mandag

Tirsdag

8

9

10

11

12

Tirsdag

Onsdag

Torsdag

TLF. TID: 9.00-12.00 ÆLDRECENTER HVISSINGE MADSERVICE TLF: 21 84 28 38



JANUAR 2026 ÆLDRECENTER DALVANGEN

Forloren hare m. kartofler, vildtsauce, bagte æbler og rødløg Rabarbertrifli

(Farsbrød af grise- og kalvekød svøbt i bacon

Stegt kylling m. kartofler, skysauce, agurkesalat, 

broccoli/gulerod

Chokoladebudding m. skum

Bøf stroganoff m. mos, romanescoblanding, asier Citronfromage m. skum

(Oksekød i strimler, champignon, bacon, paprika)

Fiskefrikadeller m. remouladesauce, kartofler, bagte rødbeder, 

gulerødder

Gammeldags øllebrød m. skum

Røget nakke m. brunkål, rugbrød, sennep Hybensuppe m. creme fraiche

(Nakke af gris/Brunkål: karamelliseret hvidkål, kogt m. røget 

nakke)

Italienske kødboller i cremet sauce m. tomat og parmesan m. 

pasta, bønner

Æbletærte m. vaniljeskum

Hakkebøf  m. løg, kartofler, løgsauce, ærter Blomkålssuppe m. brød

(Hakkebøf af oksekød)

Dampet fisk i reje/aspargessauce, kart., romanesco og gulerod Risengrød m. smør, kanelsukker

Kalvegullash m. kartoffelmos, broccoli Hyldeblomst-limemousse m. skum

(Kalvekød i tern m. flødeost, hvidvin, gulerod)

Rødvinsmarineret nakke m. kartofler, rødvinssauce, 

karotter/perleløg/bønner

Nougatmousse m. skum

(Nakke af gris)

Farsskinke m. kartofler, ravigottesauce, grøntsymfoni Blommegrød m. fløde

(Farsbrød af grise- og kalvekød m. skinketern, løg, smurt m. 

sennep og drysset m. rasp)

Spansk gryde m. cocktailpølser m. ris, ærter Svesketrifli

(Tern af gris m. karry, tomat, perleløg, bacon, cocktailpølser) (Makroner, sveskegrød, creme)

Kalkunsnitsel m. flødekartofler, gulerødder/broccoli Henk. abrikoser m. vaniljecreme

Stegt fisk m. kartofler, lemonsauce, spidskålssalat m. 

edamamebønner

Tomatsuppe m. brød

Italiensk kødsauce m. pasta, majs Cheesecake m. lemon

(Hakket oksekød, tomat, løg, gulerod, rød peberfrugt, 

basilikum, timian, hvidløg)

Kalvesteg m. kartofler, vildtsauce, waldorfsalat Varm solbærsuppe m. skum 
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